IstraZili: u&enici povijesni¢ari OS Ernestinovo
rujan i listopad, 2016.
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> vodenicu pokreée snaga vode

> qospoda Boba Davidovic i njezin suprug, Stanislav Davidovié, vode osjecku vodenicu

> nekada je u Dsijeku bilo vise od B0 vodenica, uz kopno i u sredini rijeke Drave

> zadnja vodenica u Osijeku prestala je raditi 1944.q.

> ohitelji koje su pomogle sacuvati sjgéanja o davnim vodenicama su: obitelj Storat, obitelj Folk , obitelj Buzdov , ...

> Usijek je bio sredite proizvodnie Zitarica i pekarskih proizvoda

> danasnja, nova osjecka vodenica, ruéno je izgradena za samo godinu dana

> jedna je od najvecih u Hrvatskoj




SLIKE STARIH VODENICA




1,36, Sedhn od posjedagih yoerica s Savl ssinljons okar 1930 podine
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- OVAKO JE IZGLEDALA VODENICA TIJEKOM GRADNJE
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> na vodenicama kruh se pravi od pSenice

> imali smo iskustvo probati domadi kruh

> kupili smo bragno napravljeno od p8enice i aronije - kako bismo i mi ispekli nas kruh

mlinar Zito sipa iz visine kako bi se, uz ppmo¢ vjetra, procistilo od ljusaka
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» pomagala koje smo upoznali na vodenici su: ruéni mlin za kukuruz, mehanicki mlin, mehanicki &istad -
-/ klipova kukuruza
o
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GOSPODA MARIJA MATOVAC S UNUCIMA (EVOM | JUROM) ISPEKLA JE, OD —/
BRASNA 1Z OSJECKE VODENICE, KRUH PREMA TRADICIJI NASEGA ZAVICAJA
— ONAKO KAKO SE NEKADA PEKAO -



















NA ZANIMLJIVOM PUTOVANJU ,,OD ZRNA DO
POGACE” NAUCILI SMO:

KAKO OD ZRNA ZITARICE DOBITI BRASNO,
KAKO NAPRAVITI KRUH

TE DA JE VAZNO CUVATI SLAVONSKU
TRADICIJU PROIZVODNJE KRUHA KOJOM SE
PONOSIMO!
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