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�
�
� � Grad Zadar je
23. studenog 2015. godine
raspisao natječaj za dodje-
lu stipendija studentima iz
obitelji slabijeg imovinskog
stanja za akademsku
2015./2016. godinu.

Za tekuću akademsku
godinu Grad Zadar dodije-
lit će 15 stipendija koje će
financirati OTP banka.

Studentima koji studira-
ju u mjestu prebivališta sti-
pendija će iznositi 500 ku-
na, a za studente koji stu-
diraju izvan mjesta prebi-
va l i šta ista će iznositi 700
kuna mjesečno.

Pravo sudjelovanja ima-
ju studenti, izuzev apsolve-
nata, državljani Republike
Hrvatske, redoviti studenti
upisani na preddiplomski,
diplomski, stručni studij ili
specijalistički diplomski
stručni studij u Hrvatskoj,
imaju prebivalište na po-
dručju grada Zadra naj-
manje pet godina prije ob-
jave natječaja raspisivanja
natječaja, te studenti koji
nemaju stipendiju ili drugi
oblik novčane potpore za
šk o l ova n j e.

Prijave se podnose u
Gradsku upravu do 23.
p ro s i n c a .

Istovremeno je Grad Za-
dar objavio i natječaj za
dodjelu stipendija za učeni-
ke i studente slabijeg imo-
vinskog stanja i učenike i
studente koji se školuju za
deficitarna zanimanja, a
ukupno će se dodijeliti 100
stipendija koje će se financi-
rati iz gradskog proračuna.

U Gradu Zadru doznaje-

mo kako se na natječaj za
stipendije do sada ukupno
prijavilo 37 učenika, 52
studenta prve godine i 38
studenata prve godine koji
se školuju za deficitarna
zvanja, 66 studenata viših
godina i 27 studenata viših
godina koji se školuju za
deficitarna zvanja.

Grad Zadar raspisao je i
natječaj za radno mjesto
višeg stručnog suradnika u
UO za odgoj i školstvo, u
kojem se, između ostalog,

navodi kako bi ta osoba or-
ganizirala i koordinirala
poslove za Povjerenstvo za
dodjelu stipendija.

Iz Gradske uprave pojas-
nili su kako u sistematiza-
ciji radnih mjesta u Uprav-
nom odjelu za odgoj i škol -
stvo postoji predviđeno ra-
dno mjesto višeg stručnog
suradnika, a budući da se
povećao opseg posla raspi-
san je natječaj za primanje
nove osobe na to mjesto.
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�
�
�� Jedan od onih koji
je ove godine dobio prestižnu
– zadarsku nagradu, odnosno
priznanje Nasmiješeno sun-
ce kao najbolji kuhar jest – 38-
godišnji Igor Nikolić koji od
ove nastavne godine, nakon

odlaska svoje kolegice u mi-
rovinu, radi kao kuhar u za-
darskoj Osnovnoj školi Krune
Krstića u Arbanasima.
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Iako je, s obzirom na svoje
reference, zasigurno mogao
birati radno mjesto u nekim
od poznatih zadarskih resto-
rana ili pak, ugostiteljskih i

hotelskih kuća, najbolji kuhar
u Zadru ove godine odabrao
je baš školsku kuhinju.

– Ovo radno mjesto je moj
izbor. Naime, nedavno su mi
se promijenile životne okol-
nosti. Postao sam otac i sh-
vatio sam da bi kao kuhar u
restoranu jako malo vreme-
na mogao provoditi sa svo-
jom obitelji. Istina, plaća je

manja, ali je slađa. Istina je i
da su dobri kuhari s iskus-
tvom i znanjem jako dobro
plaćeni, ali i jako puno i iscr-
pljujuće rade. I ja sam tako
godinama, odmah nakon
završetka škole, jako puno
radio. Svakoga dana osobito
ljeti kada je turistička sezo-
na i do dva, tri sata ujutro, a
sada kad imam obitelj ovaj

mi posao savršeno odgovara
– objasnio je igor Nikolić
svoje motive zapošljavanja u
školskoj kuhinji.

Za našeg posjeta upravo je
bio pripremio doručak za oko
170 djece od prvog do četvr-
tog razreda arbanaške šk o l e.

– Za doručak obično
skuham puno finog kakaa
kojeg djeca jako vole i topli
čaj, a uz to ide kriška, dvije
svježeg kruha sa šunkom ili
nekom vrstom namaza. No
već od sljedećeg polugodiš-
ta, počet ćemo polako kuha-
ti jednom do dva puta tjed-
no i ručak, odnosno topli
obrok za djecu u produže-
nom boravku – kaže Nikolić.

Naime, u tijeku je opre-
manje školske kuhinje i sre-
đivanje papirologije koja,
kako je otkrio Nikolić, kao
uostalom i sva ostala biro-
kracija u ovoj državi, nije je-
dnostavna, niti brza.
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– Kada sve to bude sređe-
no, vjerujem da ćemo već od
iduće nastavne godine, u ovoj
kuhinji svakoga dana osim
doručka djeci posluživati i
zdrav, raznovrstan obrok i za
ručak. Sada kad sam i sam
otac, već se tome veselim i
dat ću sve od sebe da svaki
ručak bude poseban. I to je za
mene svojevrstan izazov jer

djeca su najstroži kritičari –
kaže Nikolić uz smijeh.

Da je sretan i zadovoljan
na novom poslu, vidi se već
na prvi pogled i stoga vjeru-
je da će to vidjeti i u prvom
redu vrlo skoro i »kušati« ar-
banaški mališani.

A, Igor Nikolić je kuhar ko-
ji je zapravo do sada u svom
poslu prošao sve »stepenice«
– od rada u restoranima gdje
se serviraju jela po narudžbi
kao što su jela od mesa, riba,
divljači, plodova mora....

Radio je i u kuhinjama
zatvorenog tipa i cateringa
do 2.000 ljudi. Ima 19 godina
radnog iskustva u zadarskim
restoranima, ali i u restora-
nima na Malom Lošinju,
Cresu, Pagu, Sukošanu. Ra-
dio je i kao šef kuhinje u poz-
natom zadarskom restoranu
Tinel, gdje je osmišl j a va o
kompletan ala cart meni,
morske i mesne delicije, di-
vljač, kolače, torte i slastice.

Zvanje kuhara je stekao u
Ugostiteljsko-prehrambe -
noj školi u Bjelovaru, a 2006.
je u Zagrebu položio stručni
ispit za zanimanje stručni
učitelj. Osvajao je i priz-
nanja na nacionalnim pr-
venstvima kuhara u Opatiji i
to 2005., 2006. i 2008 godine.
Aktivan je član Hrvatskog
kuharskog saveza i Udruge
kuhara Zadarske žu p a n i j e.

Sada će za predstojeće

blagdane, kako je rekao, is-
peći »tonu« frita za užu i ši-
ru obitelj jer to kao da je već
postala tradicija. Na sam
Badnjak pripremit će baka-
lar, a za božićni ručak – ju -
netinu u umaku i kao prilog
zepečeno tijesto sa sirom.
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� � Zbog povećanja
broja prometnih nesreća u
ovoj godini sa 1.759 na
1.938, zadarska je Policija
provela analizu stanja si-
gurnosti prometa na cesta-
ma te došla do podataka
kako iza povećanja broja
teško ozlijeđenih sudionika
u prometu stoji nekoriš-
tenje zaštitnog pojasa. Sto-
ga su odlučili provesti poja-
čanu kontrolu prometa s
preventivnim ciljem.

– Ra ščlambom posljedi-
ca prometnih nesreća raz-
vidno je povećanje ukup-
nog broja smrtno stradalih
osoba za dvije osobe, pove-
ćanje broja teže ozlijeđenih
osoba sa 139 na 170 osoba i

smanjenje broja lakše ozli-
jeđenih osoba sa 550 na 536
osoba.

Detaljna analiza stanja
sigurnosti cestovnog pro-
meta ukazuje da je u jeda-

naest mjeseci ove godine
zabilježeno više slučajeva
teškog stradavanja osoba u
vozilima i to iz razloga jer
nisu bili vezani sigurnos-
nim pojasom, kažu u  PU
zadarskoj ističući kako si-
gurnosni pojasevi nedvoj-
beno pridonose smanjenju
opasnosti i rizika od nas-
tanka ozbiljnih ozljeda tije-
kom naglog kočenja i pri
sudarima vozila. Policija
podsjeća kako je Zakonom
propisano da vozač i svi
putnici tijekom vožnje u
motornom vozilu uvijek
koriste sigurnosne pojaseve
te daju preporuku svim vo-
začima: »Koristite ga makar
smatrali kako nije koristan!
Neka vam korištenje sigur-
nosnog pojasa uđe u navi-
ku! Ne propustite na to
upozoriti i sve koji sjedaju u
va š automobil!«.

Osim stradavanja odras-
lih osoba policija je došla
do podataka da djeca naj-
više stradavaju u svojstvu
putnika u vozilima kojima
najčešće upravljaju njihovi

roditelji ili njima bliske
osobe. Stoga su jučer poja-
čano postupali prema pre-
kršiteljima koji ne koriste
sigurnosni pojas s poseb-
nom pozornošću usmjere-

nom na pravilno korištenje
dječjih autosjedalica u vo-
zilima, a s ciljem smanjenja
stradavanja djece u pro-
metnim nesrećama.
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Kuhar Nikolić otkrio

nam je tajnu svog recepta

za blagdanski ručak. Ka-

že da je jednostavan i što

je najvažnije, nije skup.

Dakle, za ručak treba:

kilogram junetine, 250

grama kapule, 250 grama

mrkve, 200 grama celera,

100 grama šljiva, 200

grama jabuka, malo crnog

vina, prošeka, sol i papar.

Junjeće meso se izreže

na odreske debljine oko

dva cm te baci na ulje ka-

ko bi se ispržilo. Izreže se i

pripremi kapula, korijen

celera, jabuke, šljive i to

se baci na masnoću oko

pola sata gdje su se pre-

thodno ispržili odresci.

Dodamo malo vina, proše-

ka, soli, papra. Meso izva-

dimo, a umak ispasiramo.
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