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SIFRA PROIZVODA:

1. Naziv proizvoda: HELJDIN SENDVIC TUNA EAN KOD:

2. Proizvodac: BOBIS d.o.o0. Matoseva 50, 21210 Solin, Hrvatska

3. Vrsta proizvoda: P_§en.iéno mije§a.no pecivo s bucinim sjemenkama punjeno tunom, sirom, rajicom i
kiselim krastavcima

4, Neto koli¢ina proizvoda: 140 g
Pecivo (57%) (pSenicno bijelo brasno tip 550, voda, termicki obradena heljdina kasa
(15%), bucine sjemenke (6%), suncokretovo ulje, kvasac, jodirana sol, Secer), rajcica

5. Sastojci proizvoda: (14%), tuna (11%) (suncokretovo ulje, jodirana sol), svjezi krem sir (7%) (65%m.m.)
(pasterizirano punomasno mlijeko, pasterizirano vrhnje, jodirana sol), kiseli
krastavac (7%) (krastavci, voda, jodirana sol, ocat, Secer).

6. Proces proizvodnje:

Opisan u DT-15

Organolepticka svojstva:
7. -izgled/konzistencija
- okus/miris

Nepravilnog oblika, nadjeven tunom i povréem.
Karakteristicnog okusa i mirisa.

Nutritivna deklaracija

Nutritivna deklaracija prema EU Direktivi 1169/2011-
informiranje potrosaca o hrani

Prosje¢na hranjiva vrijednost na 100 g proizvoda *PU
895 kJ/ 213
Energija Kcal
Masti 851g
od kojih zasi¢ene masne
kiseline 447 g
Ugljikohidrati 23,76 g
od kojih Seceri 2,24¢g
Bjelancevine 10,39 ¢
Sol 1,22¢
PU* preporuceni unos za prosje¢nu odraslu osobu (8400kJ/2000kcal)

9. Mikrobioloska svojstva

Proizvod je sukladan odredbama Uredbe (EZ) br.2073/2005 Europskog parlamenta i
Vijeéa od 15. studenog 2005. o mikrobioloskim kriterijima za prehrambene
proizvode,ukljucujudi sve izmjene i dopune.

Obzirom na preostale mikrobioloske parametre proizvod je sukladan preporucenim
mikrobioloskim kriterijima prema Vodicu za mikrobioloske kriterije za hranu
(Ministarstvo poljoprivrede, oZzujak 2011.)

NAZIV ANALIZE KOLICINA UZORKA,MJERNA JEDINICA REZULTAT NAZIV METODE

IAerobne mezofilne bakterije 19 <10000*HRN EN ISO 4833-1:2013
Salmonella spp. 259 0HRN EN ISO 6579-1:2017
Koagulaza pozitivni stafilokok 19 <10[*HRN EN ISO 6888-1:2004
Enterobacteriaceae 19 <100*HRN EN ISO 21528-2:2017
Plijesni 1g <10[*HRN SO 21527-2:2012
Listeria monocytogenes 259 0FHRN EN ISO 11290-1:2017
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10.

Pakiranje/Ambalaza:
Komercijalno pakiranje
Transportno pakiranje

PVA folija
Kartonska kutija

11.

Trajnost proizvoda:

1 dan (dnevno svjeZi proizvod)

12.

Uvjeti ¢uvanja:

Skladistenje, Cuvanje i izlaganje na temperaturi do + 4 °C

13.

Tekst deklaracije:

HELJDIN SENDVIC TUNA 140g

Heljdino mijesano pecivo sa bu¢inim sjemenkama punjeno tunom, sirom, rajéicom i
kiselim krastavcima

Sastojci: pecivo (57%) (pSeniéno bijelo brasno tip 550, voda, termicki obradena
heljdina kasa (15%), bucine sjemenke (6%), suncokretovo ulje, kvasac, jodirana sol,
Secer), rajcica (14%), tuna (11%) (suncokretovo ulje, jodirana sol), svjeZzi krem sir
(7%) (65%m.m.) (pasterizirano punomasno mlijeko, pasterizirano vrhnje, jodirana
sol), kiseli krastavac (7%) (krastavci, voda, jodirana sol, ocat, Secer). Prosjecna
hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda: Energija: 895 kJ/ 213 kcal; Masti: 8,51 g, od
toga zmk: 4,47 g; Ugljikohidrati: 23,76 g, od toga Secer: 2,24 g; Bjelanc¢evine: 10,39
g; Sol: 1,22 g.

Moze sadrzavati sezam i orasaste plodove u tragovima

Neto koli¢ina: 140 g

Upotrijebiti do: Dnevni proizvod

Proizvodac: Bobis d.o.o0., Matoseva 50, 21210 Solin, Hrvatska

Zemlja podrijetla: Hrvatska

14.

Fotografija:

INFORMACUE O ALERGENIMA
Uskladene sa: Zakonom o informiranju potrosa¢a o hrani (NN br.056/2013,NN 014/2014 i NN 056/2016, NN 032/2019),
Uredbom (EU) br. 1169/2011 Europskog parlamenta i Vijeca od 25. listopada 2011. o informiranju potrosaca o hrani,
Pravilnikom o informiranju potrosaé¢a o nepretpakiranoj hrani (NN 144/2014)
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Potencijalno
Prisutan u Prisutan u prisutan u
L . . proizvodu proizvodu proizvodu
Potencijalni alergeni u hrani kao sastojak kao aditiv preko krizne
kontaminacije
DA NE DA NE DA NE
Zitarice koje sadre gluten i proizvodi od istih ¥ X X X
Rakovi i proizvodi od rakova X X X
Jaja i proizvodi od jaja X X X
Riba i riblji proizvodi X X X
Kikiriki i proizvodi od kikirikija X X X
Zrna soje i proizvodi od soje X X X
Soja i proizvodi od soje X X X
Mlijeko i mlije¢ni proizvodi (ukljucujuéi laktozu) X X X
Orasasto voce ? X X X
Celer i proizvodi od celera X X X
Gorusica i proizvodi od gorusice X X X
Sjeme sezama i proizvodi od sjemena sezama X X X
Sumporni dioksid i sulfiti pri koncentracijama veéim od 10 mg/kg ili
10 mg/L racunati kao ukupni SO2, koji su u X X X
proizvodima pripremljenim za konzumaciju ili rekonstituiranim u
skladu s uputama proizvodaca
Lupina i proizvodi od lupine
Mekusci i proizvodi od mekusaca

1) (pSenica, raz, jeCam, zob, pir, kamut ili njihovi hibridi)

2) tj. bademi (Amygdalus communis L.), ljesnjaci (Corylus avellana), orasi (Juglans regia), indijski orascici
(Anacardium occidentale), pekan orasi (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), brazilski orasi (Bertholletia excelsa), pistacije
(Pistacia vera), makadamije ili kvinslandski orasi (Macadamia ternifolia) te njihovi proizvodi, osim orasastog voca koje se
upotrebljava za proizvodnju alkoholnih destilata, ukljucujuci etilni alkohol poljoprivrednog podrijetla;

GMO STATUS:
Proizvod ne sadrzi genetski modificirane organizme, niti potjece od genetski modificiranih organizama, te ne podlijeze
deklariranju temeljem Uredbe (EC) br.1829/2003 i Uredbe (EC) br.1830/2003.

Izradila: Pregledao i odobrio:
Ana Zelenika Muhamed Abazovié
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