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Sastojci za pohanu piletinu:

=1 pile(ili komadi piletine po izboru)

=4 jaja

=brasno

=krusne mrvice

=sol

=ulje za przenje

Postupci pecenja:

1.Piletinu dobro odistiti,oprati,posusiti i posoliti

2.Piletinu lagano pobrasniti,uvaljati u jaje,pa u kruSne mrvice,
| samo kratko zaprziti na ulju zagrijanom na srednjoj vatri,
Dok ne dobijemo zlatkastu boju(koru).Piletinu izvaditi iz ulja,
Staviti u neku kutijicu i prekriti folijom.

Sastojci za pire krumpir:

=bijeli krumpir(moZzete bilo koliko uzeti)

=sol

-20g maslaca

=1dc mlijeka

Postupci pecenja:

1.0guljeni krumpir nareZite na kocke,stavite u kipucu
Posoljenu vodu i kuhajte 10-15 minuta dok krumpir ne omeksa.
2.Krumpir ocjedite i gnjecilicom napravite pire krumpir.
3.Dodajte maslac,vru¢e mlijeko i sve dobro izmjesajte.



