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Na temelju dlanka 96. Statuta Osnovne Skole Suhopolje ravnatelj Osnovne Skole Suhopolje
donosi sljede6u:

ODLUKU
O IMENOVANJU HACCP TIMA

Ctanat t.
Ovom Odlukom imenuju se dlanovi HACCP tima u Osnovnoj Skoli Suhopolje.

etanat< Z.

U HACCP tim u Osnovnoj Skoli Suhopolje imenuju se:

1.

etanat<:.
ilanovi HACCP tima imaju pravo i obvezu:

Marko Jozi6,prof. biologije i kemije, uditelj biologije i kemije u OS Suhopolje, voditelj
HACCP tima
Dunja Reki6, uditeljica prirode u OS Suhopolje, dlan HACCP tima
Marina Galetii, tajnica OS Suhopolje, dlan HACCP tima

2.

Kontrole provedbe HACCP sustava u Osnovnoj Skoli Suhopolje
Izrade prijedloge mjera za otklanjanje tehnidkih, higijensko-sanitarnih i
o r ganizacijs ki h ne do s tataka
Brige o edukaciji radnika
Pradenja pravilnog odabira i kontrole dobavljada namirnica, te pradenje nadina

nabavke, prijema i skladi5tenja namirnica
Pradenje radnih uputa o pravilnom ozna(avanju i odje6i za posjetitelje
Pra6enje radnih uputa o potrebnoj opremi i priboru, o pravilnoj pripremi i obradi,
sigumom rukovanju hranom, kriZnoj kontaminaciji, radnoj odje6i i higijeni djelatnika
Pradenje radnih uputa o pravilnom pranju, di56enju i dezinfekciji
l']ra6enje radnih uputa o pravilnom postupku nabavke, transporta i kontrole transporta
te skladi5tenja slastica



- Praienje radnih uputa o izvedbi

- Praienje radnih uputa o izvedbi i
osoblje i njihovoj higijeni

- Pra6enje radnih uputa o pravilnom

Ova Odluka stupa na snagu

nadinu vodoopskrbe i zbrinjavranja otpada,
dezinfekcij i kuhinj skog pribora
Pra6enje radnih uputa o odvojenom (crno i
dezinfekciji

Dostaviti:
1. Marko Jozii
2. Dunja Rekii
3. Marina Galetii
4. Pismohrana, ovdje
5. Oglasna ploda, mreZne stranice

ilanak

prostora i njegovoj opremljenosti, o
o pravilnom pranju, diSienju i

bijelo) i pravilnom pranju, diSienju i

restoranskog prostora, prostorij a za

u otpada i kontroli Stetodina.

donoSenja.
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