
KUHAR 

 

Trogodišnji program školovanja. Sastoji se od 

teorijske nastave i 8 sati tjedno praktične nastave 

te 82 sata stručne prakse godišnje. Mogućnost 

zapošljavanja velika, dobro plaćen posao. 

Za upis je važan opći uspjeh i uspjeh iz 

HRVATSKOG JEZIK, STRANOG JEZIKA, 

MATEMATIKE, BIOLOGIJA  u 7. i 8. razredu 

osnovne škole. Za uzorno vladanje tijekom 7. I 8. 

razreda  dobiva se 1 bod. 

Odgojno – obrazovni program za zanimanje kuhar 

ima za cilj stjecanje znanja i vještina, a učeniku će omogućiti da nakon završenog obrazovanja 

samostalno obavlja poslove i radne zadatke u zanimanju kuhar. Praktična nastava je jedan od 

najznačajnijih predmeta tijekom obrazovanja, predmet povezuje   sve ono što se uči u teorijskim 

predmetima.  

Kuhari se osposobljavaju za pravilno pripremanje i racionalno korištenje živežnih namirnica te za 

samostalan rad u pravilnom pripremanju, gotovljenju, 

izlaganju i posluživanju raznih skupih jela. 

Kuhari mogu raditi u ugostiteljskim objektima svih vrsta, na 

svim radnim mjestima gdje je osnovni posao priprema hrane, 

mogu biti zaposleni u prehrambenoj industriji ili voditi vlastite 

ugostiteljske objekte. 

Kuharsko je zanimanje deficitarno pa se osposobljeni kuhari, 

osobito oni koji su završili trogodišnje školovanje, zapošljavaju 

vrlo lako. Vrlo je velika potražnja za kuharima u turistički 

razvijenim područjima i u turističkoj sezoni. Iskusni kuhari, 

koji uz to imaju položen i majstorski ispit, vrlo su traženi i dobro plaćeni. 

Nakon 3 godina radnog iskustva kuhari mogu polagati majstorski ispit, a mogu nastaviti školovanje i 

na višim školama. Napredovati mogu prijelazom u ugostiteljske objekte više kategorije ili 

preuzimanjem poslovodnih dužnosti u kuhinji. 

 

 

 

 

 



PREDNOST NAŠE ŠKOLE: 

Školska kuhinja opremljena najsuvremenijom opremom, tako da učenici stečeno teorijsko znanje 

primjenjuju u praksi u svojoj školi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

NASTAVNI PREDMET 

BROJ SATI TJEDNO 

1. 

razred 

2. 

razred 
3. razred 

Hrvatski jezik 3 3 3 

Strani jezik I 2 2 2 

Povijest 2 - - 

Etika/Vjeronauk 1 1 1 

TZK 1 1 1 

Politika I gospodarstvo - 2 - 

Matematika u struci 2 1 1 

Tehnologija zanimanja 2 3 2 

Kulturno povijesna baština - - 1 

Marketing u turizmu - - 2 

Enologija s  

gastronomijom 
- 1 - 

Vođenje i organizacija  

kuhinje 
- - 1 

Strani jezik II 1 1 1 

IZBORNA NASTAVA 1 1 1 

UKUPNO 15 16 16 

 
BROJ SATI GODIŠNJE 

PRAKTIČNA NASTAVA U ŠKOLI  360 270 160 

PRAKTIČNA NASTAVA U                       

UGOSTITELJSKOM  OBJEKTU 
540 630 640 

 



КУВАР 

 

Трогодишњи програм школовања. Састоји се од теоријске наставе и 8 сати недељно 

практичне наставе те 82 сата стручне праксе годишње. Могућност запошљавања 

велика, добро плаћен посао. 

ПРЕДНОСТ НАШЕ ШКОЛЕ: 

Школска кухиња опремљена најсавременијом 

опремом, тако да ученици стечено теоријско знање 

примењују у пракси у својој школи. 

Васпитно - образовни програм за занимање кувар 

има за циљ стицање знања и вештина, а ученику ће 

омогућити да након завршеног образовања 

самостално обавља послове и радне задатке у 

занимању кувар. Практична настава је један од најзначајнијих предмета током 

образовања, предмет повезује све оно што се учи у теоријским 

предметима. 

Кухари се оспособљавају за правилно припремање и рационално 

коришћење животних намирница те за самосталан рад у 

правилном припремању, готовљењу, излагању и послуживању 

разних скупих јела. 

Кухари могу радити у угоститељским објектима свих врста, на 

свим радним местима где је основни посао припрема хране, могу 

бити запослени у прехрамбеној индустрији или водити сопствене 

угоститељске објекте. 

Куварско је занимање дефицитарно па се оспособљени кувари, 

посебно они који су завршили трогодишње школовање, 

запошљавају веома лако. Веома је велика потражња за куварима у туристички 

развијеним подручјима иу туристичкој сезони. Искусни кувари, који уз то имају 

положен и мајсторски испит, врло су тражени и добро плаћени. 

Након 3 година радног искуства кувари могу да полажу стручни испит, а могу наставити 

школовање и на вишим школама. Напредовати могу прелазом у угоститељске објекте 

више категорије или преузимањем пословодних дужности у кухињи. 

За упис је важан општи успех и успех из ХРВАТСКОГ ЈЕЗИК, СТРАНОГ ЈЕЗИКА, 

МАТЕМАТИКЕ, БИОЛОГИЈА  у 7. и 8. разреду основне школе. За узорно владање током 

7. и 8. разреда добија се 1 бод. 



НАСТАВНИ ПРЕДМЕТ 

БРОЈ ЧАСОВА НЕДЕЉНО 

1. разред 2. разред 3. разред 

Хрватски језик 3 3 3 

Српски језик 3 3 3 

Страни језик I 2 2 2 

Историја 2 - - 

Етика/Веронаука 1 1 1 

Физичко васпитање 1 1 1 

Политика и господарство - 2 - 

Математика у струци 2 1 1 

Технологија занимања 2 3 2 

Културно историјско наслеђе - - 1 

Маркетинг у туризму - - 2 

Енологија с  

гастрономијом 
- 1 - 

Вођење и организација  

кухиње 
- - 1 

Страни језик II 1 1 1 

ИЗБОРНА НАСТАВА 1 1 1 

УКУПНО 15 16 16 

 
БРОЈ ЧАСОВА ГОДИШЊЕ 

ПРАКТИЧНА НАСТАВА У 

ШКОЛИ  
360 270 160 

ПРАКТИЧНА НАСТАВА У                       

УГОСТИТЕЉСКОМ  ОБЈЕКТУ 
540 630 640 

 


