SKOLSKI PROJEKT*Jela svjetske kuhinje i jela hrvatske
regionalne kuhinje*

1.0p¢i podaci

Skola:Obrtni¢ko-industrijska §kola Zupanja
Adresa:Veliki kraj 42,32270 Zupanja
Tel:032/837-442

E-mail: ured@ss-obrtnicko-industrijska-zu.skole.hr

Naziv projekta:“Jela svjetske kuhinje i jela hrvatske regionalne kuhinje*
Voditelj projekta:Ivana Milakovi¢,strukovni nastavnik kuharstva
Nositelj projekta:Obrtni¢ko-industrijska $kola Zupanja

Trajanje projekta:studeni 2021.-sije¢anj 2022.

Razred:1.F,2.F,3.F
Zanimanje:Kuhar JMO
Broj ucenika koji sudjeluju u projektu:30

Predmet u sklopu kojeg se provodi projekt:Kuharstvo s vjezbama

2.Aktivnosti:

-IstraZivanje znacajki svjetskih 1 hrvatskih regionalnih kuhinja putem interneta,
-Izrada umnih mapa koristenjem digitalnih alata(A),

-lzrada plakata koristenje digitalnih alata za potrebe izlozbe jela(B),
-Prigotovljavanje odabranih jela svjetske i hrvatske kuhinje(C),

-Organiziranje izlozbe jela za javnost(D)

3.Rezultati projekta

Ucenici tijekom mjeseca studenog 2021.godine istrazuju znacajke odabranih kuhinja,njihove
specijalitete,namirnice koje koriste te $to je utjecalo na formiranje tih kuhinja(Francuska
kuhinja,madarska kuhinja,austrijska kuhinja,talijanska kuhinja,turska kuhinja,istarska
kuhinja,medimursko-zagorska kuhinja,slavonska kuhinja,dalmatinska kuhinja)koriste¢i
mrezZne stranice.


mailto:ured@ss-obrtnicko-industrijska-zu.skole.hr

Tijekom mjeseca prosinca 2021.godine dobivene rezultate pretvaraju u umne mape koristeci
digitalni alat Mindmeister. Slike specijaliteta zajedno sa ostalim znac¢ajkama pojedine kuhinje
pretvaraju u plakate koriste¢i digitalni alat Canva. Plakati ¢e se koristiti u sklopu izlozbe jela
u skoli.

U sije¢nju 2022.godine ucenici pripremaju odabrane specijalitete(Francuska kuhinja-tarte
Tatin,creme brulee,quiche lorraine,turske kuhinja-manti s jogurtom,kofte,baklava,imam
bayildi,talijanska kuhinja-pizza
Napoletana,focaccia,tiramisu,ravioli,tortelini,tagliatelle,austrijska kuhinja-Sacher torta,Linzer
torta,carski drobljenac,savijaca s jabukama,germknodel,madarska kuhinja-sekelji
gulas,slavonska kuhinja-orehnjaca.rezanci s makom,fi§,Cobanac,istarska kuhinja-fuzi s
tartufima,cukerancici,dalmatinska kuhinja-fritule krostule,brudet, medimursko-zagorska
kuhinja-strukle u juhi,zlevanka) i organizira se izlozba.
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