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TehnoloSki proces proizvodnje pSenicnog kruha
TehnoloSki proces proizvodnje integralnog kruha
TehnoloSki proces proizvodnje peciva

Tehnoloski proces proizvodnje nadjevenog peciva
|zrada proizvoda od vucenog tijesta

Izrada proizvoda od dizanog tijesta

Izrada proizvoda od prhkog tijesta

Izrada masnih pekarskih proizvoda

Tehnoloski proces proizvodnje razli€itih vrsta pizza

10 Asortiman proizvoda u Skolskom pekarskom praktikumu
11.Proizvodnja kukuruznog i mijeSanog kukuruznog kruha
12.Proizvodnja posebnih vrsta kruha s dodatkom mlijeka i mlijeCnih proizvoda
13.Proizvodnja uvijenog i pletenog peciva

14.1zrada proizvoda od lisnatog tijesta

15.1zrada proizvoda od biskvitnog tijesta
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